hammer

hotel
restaurant

Vorspeisen

Gemischter Salat # (&)

Hausvinaigrette - Cro(tons

Rileblisuppe 7 (@

Apfel - Haselnusse

Buffel Mozzarella /#/

Caponata - Taralli - Oliven

Hummus #/

Peperoni - Tropea Zwiebeln

Randen Tatar

Geraucherter Eigenthaler Saibling - Buttermilch

Jakobsmuscheln # (&)

Pflaumen - Wacholder

Rinds Carpaccio

Zucchetti Escabéche - Getrockneter Ricotta

12

19

18

22

24

2025 Sommer
Antonio Dioguardi
@antoniodioguardi.chef

Hauptgange

Hausgemachte Gnocchi #/

Auberginen - Tomaten - Getrockneter Ricotta

Spinat Ravioli
Edit Emilia’s Ennetbiirgen
Sardellen - Pinienkerne - Zitrone

Hammer Cordon Bleu
280 g - Metzgerei Matter Kriens
Hinterschinken - Bergkase - Gemtise

Fischfilet vom Eigenthal

Fischzucht Josef Burri
Saibling - Sauce Tartare - Gemiise

Entenbrust

Gemise - Kartoffelstock - Jus

Wolfsbarsch

Lauch - Tomaten - Oliven

Hammer Kisefondue # (&)

ab 2 Personen
Wirfel-Brot - Apfel - Kirsch

Beilagen
Pommes Frites - Reis - Gemiise

Herkunft

Rind: Schweiz

Schwein: Schweiz

Jakobsmuscheln: Nordwestlicher Pazifischer Ozean
Wolfsbarsch: Griechenland

Ente: Frankreich

Saibling: Eigenthal

Backwaren: Schweiz

Bei Allergien berat Sie gerne unser Servicepersonal.
Preise in CHF inkl. MWST.
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38

38

40

42

29



